Provozni feSeni:

Projekt uvadi soubor mistnosti zajistujici gastronomicky provoz v objektu. Popis je uvadén
z hlediska narok(i na technologické vybaveni a na stavebni provedeni specifického prostfedi
jednotlivych mistnosti. Disposi¢ni uspofadani provoznich mistnosti je navrZzeno v souladu s platnou
vyhlaskou €. 602/2006 sb a nafizenim 852/2004 EU. Projekt rovnéz respektuje soucasné stavebni
moznosti provozniho usporadani a zadani investora. Re$eni je dvoupodlazni. Bude se jednat o vydejnu
dovazené stravy pro &tyfi tfidy v po€tu cca 200 porci hlavni jidla a pfipravnu svacin v misté.

Personalni zazemi:

Hygienické a socialni zafizeni pro pracovniky — Satna — Prostor odpovida poZzadovanému poctu
zameéstnancu s zakladni vybavenosti pro oddélené ukladani civilnich a pracovnich odéva v Satnich
skfifikach. Tyto skfinky mohou byt ¢lenény horizontalné nebo vertikalné. Na Satnu navazuje hygienické
zazemi — WC, umyvarna. Vybaveni umyvarny kromé umyvadla s bezdotykovou baterii /mechanicka
nozni nebo tlaéna a automatickym uzaviranim vody/ je nutno doplnit o osouse¢ rukou nebo jednorazové
ruéniky s odpadkovym koSem. Povrchy dokonale omyvatelné, prostor osvétleny, vétrany a vytapény.
Predpokladany pocet personalu 2-3 osoby. Pfistupné z chodby po pfevleceni je pfipstupné do prostoruu
vydeje viz stavebni ¢ast.

Uklid — v provozu je Fe$ena Uklidova komora pro uklid vyrobniho zdzemi . Komora je vybavena
vylevkou s tekouci teplou a studenou vodou a uloznym zafizenim pro uklidové prostiedky. Viz stavebni
¢ast umisténo v obou patrech.

Prostor pfipravny je ¢lenén na provozni Useky pro uskladnéni termoportd s dodanou stravou

odstavné misto pro vozik pro rozvoz jidel na oddéleni....... dale na usek pro pfipadny dohfev
stravy....pracovni linka pro pfipravu svacin v€etné chlazeni surovin a provozniho dfezu...... usek
provozniho myti pomucek....... a usek pro myti stolniho nadobi s mytim rukou obsluhy.

Pozadavky na stavebni provedeni,bilance materialli,surovin :

Pozadavky na stavbu vychazeji z vSeobecnych poZadavkl na pracovni prostfedi upfesnénych
vyhlaskou 602/2006 Sb. a nafizenim 852/2004 EU.

Stavebni konstrukce — pouzité stavebni materialy,stavebné technicky stav a vybaveni provozovny
nesmi negativné ovlivihovat potraviny a produkty. Budovy a provozni mistnosti musi byt zabezpeceny
proti vnikani Skidcl a kontaminantl zokoli a musi umozfovat ucinné c¢isténi,provadéni
deratizace,dezinsekce a dezinfekce. V provozovné, ktera musi byt udrzovana v Cistoté a fadném
stavebné technickém stavu, nesmi dochazet khromadéni necistot, styku s toxickymi
materialy,odlu¢ovani ¢aste¢ek do potravin nebo produktl,ke kondenzaci par, nadmérnému usazovani
prachu nebo tvorbé plisni. Pro hygienické zpracovani a skladovani vyrobk( musi byt v provozovné
zajistény vhodné teplotni podminky.Svétla vySka pracovist, na kterych je vykonavana prace po dobu
¢tyr a vice hodin — trvala prace — musi byt pfi ploSe do 50 m? nejméné 2,5m, pii dobé krat$i nez 4 hodiny
nesmi byt niz§i nez 2,1m.

Stény provoznich mistnosti musi byt opatfeny omyvatelnym povrchem.Podlaha musi byt lehce
omyvatelna a nesmekava/ protiskluzna R10,R11/. Stény,stropy,podhledy i pfipadna zavésna zafizeni
musi byt konstruovany a provedeny tak, aby nedochazelo ke kondenzaci par, k nadmérnému usazovani
prachu, k ristu plisni,opadavani omitky, odlu¢ovani ¢astic a musi byt dobre Cistitelné.

Dvefe musi mit odolny nenasaklivy hladky povrch. Okna musi minimalizovat prunik a usazovani
necCistot a prachu. Velikost okna dle uc€elu mistnosti a poZzadovaného Cinitele denniho osvétleni,
v pfipadé situovani na oslunénou stranu musi byt opatfena clonicim zafizenim.Okna, ktera zajistuji
pfimé vétrani musi byt ve vyrobnich prostorach,pfipravnach,umyvarnach a skladech potravin
zabezpecena proti vnikani hmyzu a dostupné obsluhou ovladatelna.

Zdroj tepla musi mit dostate¢ny vykon aby zajistil dodavku tepla pro vytapéni ,VZT a TUV.

Vétrani odbytové €asti nesmi byt napojeno na vétrani ostatnich ¢asti provozu /vyrobni skladovaci
atd./ ani na vétrani sociélnich zafizeni. V&trani vyrobni ¢asti — v prostoru kuchyné&,pfipravny umyvaren
a vydeje jidel se instaluje odmlzovaci zafizeni /digestof/ s nucenym pfivodem a odvodem vzduchu.



Kanaliza¢ni potrubi vést mimo skladovani potravin,v pfipadé nutnosti / neni-li jina moznost/
nutno kanalizaéni stoupacky obezdit a Cistici kusy instalovat mimo tyto prostory. Odpadové potrubi musi
byt odolné 100° C.

Zasobovani pitnou vodou bude provadéno z vefejného vodovodniho fadu s vlastni vodomérnou
soustavou.Spotfebu vody feSi ZT vypoctem na zakladé udaju o denni produkci jidel. Vytokové armatury
jsou predpokladany v béznych standardech — pakové stojankoveé,nasténné s pfipojenim pomoci
kulovych rohackl.Pripojeni mycek /pracky,Skrabky/ a jinych vybranych zafizeni pomoci kulovych
rohack(l se zpétnou klapkou.

Elektrické rozvody musi splhovat poZadavky stanovenych norem a predpist.Spotfebi¢e musi byt
chranény nulovanim a pospojenim viz projekt elektro. Osvétleni ve vyrobnich prostorech se doporuduje
prevazné zarivkové.V prostorech s ob&asnym pobytem pracovnikl muze byt i zarovkovymi svitidly.
Osvétleni pracovnich mist se zvlastnimi naroky na optickou kontrolu musi umozriovat barevnou ostrost
a rozliSovaci podrobnosti do 1 mm,s intenzitou 500 luxd.

Provozni zasady :

Zafizeni stravovaci €asti je naro¢né na pravidelnou preventivni udrzbu, obsluzny personal musi
byt fadné poucen a zaskolen na vSech typech technologického zafizeni jak z hlediska obsluhy tak
z hlediska bezpecénosti. Pro zajisténi udrzby a Cistoty je nutno pouzit pfedepsanych postupl a
doporuéenych Cgisticich prostfedk(. V zadném pfFipadé neni mozno k Cisténi pouzit stfikajici vodu
z hadice. Nedilnou soucasti stravovaciho provozu je zpracovany systém kritickych bodii HACCP kde
jsou obsazeny v8echny provozni podminky v&etné sanitace, bezpecnosti a protiepidemiologickych
pozadavku.
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